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菏泽市中医医院
挂牌“菏泽市经济开发区人民医院”

本报讯（牡丹晚报全媒体记

者 艳粉） 10 月 29 日，菏泽市

经济开发区人民医院成立暨揭牌

仪式在菏泽市中医医院门诊楼前

举行。副市长侯婕，市政府副秘

书长刘芸，市医保局局长王铁军，

市卫生健康委员会党委书记、主

任陈宝华，菏泽开发区党工委书

记、管委会主任李国珍，菏泽开发

区党工委副书记、管委会常务副

主任练建军出席活动。

仪式现场，侯婕和李国珍共

同为菏泽市经济开发区人民医院

揭牌，标志着菏泽市中医医院又

多了一个新的历史使命：成为菏

泽开发区的二级医院，承担菏泽

开发区内居民基本医疗服务、公

共卫生事件应急处理、菏泽开发

区内医共体建设、基层医疗机构

人员培训和业务指导，同时菏泽

开发区参保患者在市中医医院享

受三级医院诊疗水平，二级医院

收费、报销标准。

仪式结束后，练建军为菏泽

市中医医院党委书记、院长郝敬

忠颁发聘书，正式聘请他为菏泽

市经济开发区人民医院院长。

市中医医院始建于 1975年，

1979年正式开诊，是一所三级甲

等中医医院，是山东中医药大学

非直属附属医院，是山东中医药

大学、山东中医药高等专科学校

等多家高等医学院校的教学医

院，是国家中医住院医师规范化

培训基地、山东省“西医学习中

医”培训菏泽基地、国家医师资

格 实 践 技 能 考 试 基 地 ,是 集 医

疗、教学、科研、预防、康复、养

老、急救功能于一体的综合性三

级医院。

郝敬忠表示，医院顺利挂牌

菏泽市经济开发区人民医院，是

各级领导和菏泽开发区广大人

民 群 众 对 医 院 的 信 任 和 肯 定 。

医院全体干部职工将一如既往

地弘扬“厚德载物、大医精诚”的

医院精神，不辱使命，认真落实

菏泽开发区二级公立医疗机构

的功能定位，完成好菏泽开发区

公共卫生各项职能，充分发挥公

立医院的公益性，为菏泽开发区

的人民提供优质的健康服务；加

快推进与菏泽开发区辖区内各

兄弟乡镇中心卫生院建立开发

区医联体、医共体，秉承上级主

管 部 门 文 件 精 神 ，制 定 切 实 可

行 的 医 联 体 、医 共 体 建 设 实 施

方 案 ，积 极 探 索 分 级 诊 疗 运 行

新 模 式 ，与 菏 泽 开 发 区 区 域 内

各兄弟乡镇中心卫生院共享优

质 医 疗 资 源 ，努 力 实 现 菏 泽 开

发 区 区 域 内 的 各 级 医 疗 机 构 ，

包 括 乡 村 卫 生 室 的 学 科 建 设 、

人 才 培 养 、中 医 药 特 色 、互 联

网+医疗健康、双向转诊、疑难

疾 病 诊 疗 和 医 院 精 细 化 、同 质

化管理和提升，为保障菏泽开发

区辖区内居民群众的身体健康

做出新的更大的贡献。
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又到耿饼飘香时

“传承耿饼文化，打造菏泽名

片。”10月 29日，记者走进朱家鹏

位于牡丹区何楼办事处的耿饼生

产基地，首先映入眼帘的便是这

句宣传语。

选果、去蒂、旋皮、晾晒……57
岁的技师吕善民带领 6名工人正

在加工耿饼。晾晒的柿子摆放在

二楼天台，黄澄澄的，煞是喜人。

经过多年的历史积淀，曹州

耿饼已经形成一套井然有序的制

作工序。选果是制作耿饼的第一

步，也是非常关键的一步。“选果

是基础，果子选不好，曹州耿饼就

无从谈起。”吕善民说。

遍布各地的柿树有多个品

种，但适合加工耿饼的柿子，却

只有少数几个品种。吕善民正

在旋皮的柿子为九月青，因顶面

光 洁 平 滑 如 镜 ，这 种 柿 子 也 称

“镜面柿”。“我们目前加工耿饼

所使用的柿子主要是九月青。”

朱家鹏说。

选 果 完 毕 ，吕 善 民 挥 刀 去

蒂。他将去蒂后的柿子固定在一

台旋皮机器上，左手摇动把手，右

手持刀旋皮，金黄的柿皮迅速脱

落。他告诉记者，一个熟练的旋

皮工人，既能快速将皮削去，又能

使旋完皮的柿子光洁好看。

“三分之一是瓤，三分之二是

皮，这样旋下的柿子皮才达标。”

吕善民说，“这样既能把果皮旋下

来，也不浪费果肉。”

晾晒也是曹州耿饼制作过程

中较为关键的一环。旋完皮，把

柿子放到钢丝网上晾晒，一般需

要 10天，期间还要不断“翻身”。

晾晒完毕，就要将柿子“上

堆”，即将柿子堆积在一起，等待

长霜。

上堆之后进入“过风”程序，

每天要拨开上堆的柿子通风，使

其排出水分。

最后是“成形”，即把柿果捏

成饼形，搁到缸里让其自然成霜，

人称“霜果”。

曹州耿饼皮薄肉厚、霜多无

核、味醇凉甜，要想达到这样的效

果，每道加工程序都精益求精。

10 万株柿树苗带来
发展新希望

蓝天白云，柿子金黄，牡丹区

何楼办事处柿树种植基地内，秋

色正浓。

“出于实验的目的，我们今年

尝试着让 10余株柿树挂了果，效

果不错。”朱家鹏说，这片柿树种植

基地内种植了 500余株柿树，株龄

为18年，预计2022年大面积挂果。

朱家鹏、白晋涛二人均为“80

后”，各有自己的事业。几年前，

在菏泽耿饼协会原会长宇中辉的

言传身教下，他们对曹州耿饼产

生了很深的感情，随后投资 30万

元在牡丹区何楼办事处建立了柿

树种植基地。

据史书记载，菏泽种植柿树

的历史始于秦汉时期，盛于唐、

宋、明、清。在多年前的采访中，

宇中辉介绍，菏泽城东北 7.5公里

处有座土丘，原名桂陵。明朝时，

曹州柿树以桂陵为中心。每逢金

秋，柿林挂满金色果子，柿叶也渐

渐泛红，远远望去，似一团团燃烧

的火焰，可与枫叶相媲美，有“出

城东进耿氏园，二十五里不见天”

的盛况。历史上“桂陵柿叶”被誉

为曹州八大景之一。

有资料显示，菏泽栽培柿树

由来已久，全盛时达到 10万余株，

年产鲜柿三千万余斤，耿饼七百

万斤以上。自二十世纪三十年代

以来，菏泽柿树种植几经波折。

抗日战争时期，菏泽大片柿林遭

砍伐；二十世纪五六十年代，又有

大批柿树被砍伐当柴烧。“文革”

过后，所剩柿树已寥寥无几，曹州

耿饼也因此一度绝迹。近年来，

随着城市化进程的加快，原来的

柿树种植区越来越小，可用于产

业发展的柿树已经很少了。

站在市场经济的门槛前，菏

泽耿饼产业的发展面临三大制约

因素：柿树保有量减少,缺少龙头

企业带动,品牌知名度亟需扩大。

“柿树是‘1’，发展是‘1’后边的

‘0’，没有柿树，一切无从谈起。”朱

家鹏说，“当下最紧迫的任务，是保

护现有柿树，并繁育新树苗。”

为了植“树”养“根”，朱家鹏、

白晋涛今年又种植了 10万株柿树

苗，这为菏泽耿饼产业的发展打

下了坚实的基础。

匠人匠心，注册“耿
柿缘”商标

“匠人，匠心，坚守初心”，一

条宣传语格外醒目。“这是在提醒

工人，也是在提醒我自己，加工耿

饼 必 须 坚 守 工 匠 精 神 ，精 益 求

精。”朱家鹏语调铿锵。

这种工匠精神贯穿于耿饼制

作的各个环节。采访期间，记者

很少在生产车间内见到苍蝇，这

与原来晾晒耿饼时苍蝇乱飞的景

象形成了鲜明的对比。工人们身

着统一的制服，操作着同一规格

的机器，更显正规化、现代化。

在市场经济条件下，健全的

销售渠道是商品及时销售出去、

减少不必要损耗最有效的途径。

在过去，缺少基本的营销网络，曹

州耿饼只能被菏泽本地的消费者

认同。另外，缺少合适的包装也

是阻碍曹州耿饼“走”出去的主要

因素。

为满足不同客户需要，朱家

鹏、白晋涛对曹州耿饼的包装进

行“提档升级”。朱家鹏介绍，为

开拓市场，满足客户需求，他们推

出了不同包装、不同标准的“私人

订制”产品。“一种是物美价廉的

普通包装，一种是比较‘高大上’

的罐装。”白晋涛介绍，“罐装是选

用特制的磨砂陶瓷罐进行包装，

陶瓷具有很好的透气性，更利于

耿饼保存、长霜。实践证明，这种

模式非常受客户欢迎，产品比较

畅销。”朱家鹏说。

为了更好地开拓市场、发展

产业，他们除了通过传统的商超

销售模式外，还注册了“耿柿缘”

商标，建立了公司+基地+农户的

发展模式，试水“互联网+”。“我

们去年已经通过两家电商平台

进行销售，主要是打知名度和影

响力，今年要在这方面下功夫。”

白晋涛说，“除了线上、线下销

售 ，不 少 企 业 也 根 据 需 要 进 行

‘私人订制’，奖励员工或作为礼

品赠送。”

“亳都柿胜紫花梅，玉雪中含

虎魄胎。肺病欲苏还怅望，姚黄

欧碧不同来。”这是清代著名诗人

王士祯赞美曹州耿饼的诗句。

力量在积聚，经验在积累，希

望在眼前。我们期待，属于曹州

耿饼的春天早日到来！

曹州耿饼“提档升级”，试水产业化
霜降柿子黄，耿饼又飘香。“霜降”节气前

后正是制作曹州耿饼的好时节。
历史上，耿饼和牡丹、木瓜并称为菏泽三

大特产，拥有精细的制作技艺和丰厚的文化积
淀，一度作为贡品闻名遐迩。然而，随着柿树
种植面积萎缩，耿饼发展遭遇瓶颈。近年来，
朱家鹏、白晋涛等一批年轻力量自觉担负起传
承、发展曹州耿饼产业的使命，种植柿树、提升
加工工艺、注册商标、开发私人定制产品、试水
“互联网+”，展现了与前辈人不同的思维方式，
使人看到了曹州耿饼产业发展的新希望。

□牡丹晚报全媒体记者 姜培军
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