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我市文艺界学习十九届六中全会精神

加强职业道德和行风建设，发挥“文艺两新”作用
本报讯（牡丹晚报全媒体记

者 云华） 11月 25日，我市召开

菏泽市文艺界学习宣传贯彻十九届

六中全会精神座谈会暨菏泽市文联

文艺工作者职业道德和行风建设委

员会、“文艺两新”工作委员会成立大

会（如图）。市委宣传部、市文联、各

县区文联、市属各文艺家协会相关

负责人及特邀代表等参加会议。

会议现场选举通过了市文联

文艺工作者职业道德和行风建设

委员会第一届委员会以及市文联

“文艺两新”工作委员会第一届委

员会，传达学习了党的十九届六

中全会精神。

在讲话中，市委宣传部副部

长鹿展充分肯定了一年来我市文

艺工作取得的成绩，对今后文艺

发展提出殷切期望。他希望两个

委员会要切实发挥作用，积极引

导督促文艺工作者遵守法律法

规、恪守职业道德、承担社会责

任、树立良好社会形象，维护健康

的行业发展生态和氛围；要积极

联系联络我市的新文艺群体、新

文艺组织，使他们在繁荣发展社

会主义文艺中建功立业。

鹿展指出，全市文艺界要深

刻认识党的十九届六中全会的重

大意义，切实把思想和行动统一

到全会精神上来；全面理解和深

刻把握党的十九届六中全会各项

要求，确保全会精神落实落地落

细；以学习宣传贯彻党的十九届

六中全会精神为动力，扎实做好

各项文艺工作。

鹿展强调，全市文艺工作者

要时刻保持清醒的头脑，以有力

有效的举措、扎实的行动，推动文

艺队伍更加健康，主流声音更加

响亮，行业风气更加清朗，以良好

的行业面貌和饱满的精神状态，

为实现第二个百年奋斗目标再建

新功，为新时代文化强市建设做

出文艺界的积极贡献。

市文联党组书记、主席田继

雷表示，我市广大文艺工作者要

认真贯彻落实中央和省市委精

神，确保党的十九届六中全会精

神落地落实；坚持求真务实积极

作为，牢牢把握党管文艺方向；围

绕中心服务大局，持续推进文艺

品牌打造和文艺志愿服务。加大

青年文艺人才培养力度，引导全

市文艺工作者“深入生活、扎根人

民”，用文艺形式讲好菏泽故事、

凝聚奋进力量。同时，提升工作

境界标准，持续改进工作作风，抓

好年底工作收官，提早谋划布局

明年工作，以优异成绩丰富广大

人民群众的精神文化生活。

菏泽大厨亮绝活，创新美食迎“大考”
“新时代·新鲁菜”2021鲁菜创新大赛为期三天，50道菏泽美食陆续亮相

本报讯（牡丹晚报全媒体

记者 武 霈） 为进一步

推动“新时代·新鲁菜”2021鲁

菜创新大赛走向深入，推动我

市参赛菜品质量大提升，11月

25日，“新时代·新鲁菜”创新

大赛鉴评活动启动，活动首日

16道创新美食集中亮相，接受

品鉴。市委常委、宣传部部长

陈强出席活动。

比赛现场，厨艺大师们纷

纷拿出自家的特色菜，进行交

流切磋。煎炒烹炸、闷溜熬

炖，挥铲舞勺、备菜调汤，不多

时，一道道造型精美、阵阵飘

香的菜肴纷纷装盘。牡丹帝

花、山药妃子笑、浓汤鲍丁福

袋、百香鲜果㸆排骨、鲍汁鲍

鱼、生炒羔羊肉……大厨们手

艺娴熟、技艺精湛，在他们烹

调之下，一道道构思巧妙、香

飘四溢的创意美食，勾动了现

场所有人的味蕾。

评委们根据选手对菜品

面食的讲解以及色、香、味、

形、口感等评选标准进行综合

打分。据了解，本次鉴评活动

采用集中鉴评的方式进行，菜

品鉴评采取五颗星评价标准，

分为五颗星、四颗星、三颗星、

二颗星、一颗星五个层次。

此次参加品鉴的创新美

食，不仅工艺奇特，而且选料

讲究，多数选用了具有菏泽特

色的食材，陈集山药、青山羊

肉、鲁西南黄牛肉、牡丹花蕊

茶……从“菏泽食材”到“菏泽

味道”再到“菏泽文化”，一道

道菜品既突出了营养、健康，

坚持艺术审美完美统一，又突

出了当地特色，注重与当地历

史文化特色相结合，与当地材

特质相结合，充分体现了我市

菜品优秀的文化内涵、人文素

养和餐饮制作工艺水平。

据了解，本次“新时代·新

鲁菜”2021 鲁菜创新大赛为

期三天，三天里将有 50 道菏

泽美食陆续亮相、接受品鉴。

欢迎市民朋友前去了解

鲁菜，了解菏泽美食，见证创

新，为自己喜欢的佳肴点赞投

票。手机下载央视频，搜索

“山东总站”，点击“中央广播电

视总台山东总站”账号，进入

“新时代·新鲁菜”投票入口，搜

索”花开盛世”，每天每人可利

用微信、QQ、微博、手机号码

等 4种登录方式投 40票，间隔

3秒以上即可连续投票。
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