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魅力单县

本报讯（通讯员 刘厚

珉）近日，单县李田楼镇齐楼

村举办产业互助合作社分红

大会，100名社员身披绶带领

取了合作社的分红。据了

解，合作社共吸纳社员存储

资金 200 多万元，用于农资

经营、瓜菜种植等，所获取

利息的 40%发给社员，其余

留给村集体和合作社，用于

村里基础设施建设和公益事

业发展。

近年来，单县坚持党建引

领，立足“一村一策一品”，切

实增强农村党组织自我“造

血”能力，提升村集体和群众

的增收潜能，赋能乡村振兴。

莱河镇刘棚行政村黄庄

自然村是远近闻名的葡萄村，

种植大棚葡萄和大田葡萄。

村民张圣林是村党支部领办

合作社的“种植大户”，也是“一

村一品”产业发展示范户。张

圣林说，他家种了20多亩的大

棚，有巨盛、夏黑和藤稔品种；

10亩大田葡萄是巨峰品种，一

亩地收入八九千元钱。

过去，黄庄村集体收入

薄弱，村民收入低。为了改

变这一现状，村两委加快农

业产业结构调整，积极引导

村民大力发展葡萄种植。目

前，这个村种植葡萄 10 多个

品种，年产 35 万多公斤。“黄

庄自然村种植葡萄面积二百

余亩，涉及农户一百多户，每

亩平均收入七千余元。”刘棚

村党支部书记刘传宝说。

目前，莱河镇初步形成

“一村一品”发展片区，延伸艾

草、菊花、桑蚕种植、加工产业

链，村集体、合作社、群众增收

能力和水平持续提升。

莱 河 镇 政 府 副 镇 长 邵

宝龙告诉笔者，该镇还将按

照区域化布局、规模化经营

的 原 则 ，不 断 挖 掘 资 源 优

势，发展适合自己的特色产

业，逐步走出一条产业强镇

的新路子。

在 单 县 朱 集 镇 朱 庄 村

羊养殖基地内，养殖户正忙

着晒草、喂饲料。近年来，村

党支部积极领办合作社，采

取“合作社+农民入股+保底

收入+按股分红”的模式养殖

绵羊、青山羊、波尔山羊，实

现村集体经济增长和群众增

收“双赢”目标。

朱庄村党支部书记、汇民

养殖专业合作社社长王公法

说：“我们的合作社村民占股

40%、支部占股 60%，现在养了

600多只生产母羊，村集体年

底收入能增加20余万元。”

目前，单县 502个村都有

自己的“一品产业”，涉及种

植、养殖、加工等多个领域，

党支部领办合作社发展到

536个，家庭农场发展到 1786
家，规模化流转土地 20 亩以

上的土地总数近 40 万亩，切

实增强农村党组织自我“造

血”能力，鼓起了村集体和群

众的腰包，为乡村振兴注入

了新活力。

““一村一品一村一品””特色产业助农民增收特色产业助农民增收

近日，为期三天的残疾人职

业技能培训在单县蔡堂镇“如康

家园”举办。通过手把手的技能

教学，所有参与的学员很快掌握

了玩具条绒分离技能。“受身体限

制，我出不去，挣不了钱，如今在

这里学技术、做手工，一天可收入

几十块钱，足够自己生活所需，让

我变得更加自信。”蔡堂镇安六村

的肢体残疾村民张凤景说。

近年来，单县聚焦残疾人需

求，整合服务资源，全力为残疾

人提供高质量服务，让“如康家

园”成为残疾人的幸福港湾。去

年10月，蔡堂镇高标准打造“如康

家园”，能够满足残疾人日间照

料、辅助性就业、社区康复三项基

本服务功能，并提供志愿服务、政

策咨询、心理疏导等不同类型的

服务。在这里，残疾人不仅可以

通过一些简单的手工劳动增加经

济收入，而且还可以受到专业护

理，让残疾人感受到家的温暖。

蔡堂镇残联理事长马兵告诉

笔者，现在蔡堂镇有 22 名残疾

人在“如康家园”接受康复训练，

并学习一些切合个人实际的技能，

力所能及地增加收入，减轻家庭负

担。

来自蔡堂镇岳庄村的 34 岁

妇女朱瑞兰，下肢重度残疾，长期

在“如康家园”做毛绒玩具，每月

1000多元的收入彻底改变了她的

生活。朱瑞兰告诉笔者，过去她

长期半卧在家里，仅能看护一下庭

院，精神一度颓废，丧失了生活的

信心。“到‘如康家园’后，我不但学

会了制作玩具的技术，还能以轻

巧的手工增加收入，不但养活了

自己，还能贴补家用，心情好了，

对生活充满了向往。”朱瑞兰说。

截至目前，蔡堂镇“如康家

园”开展技能培训 200多人次，每

天有十几人参与辅助性就业、康

复治疗等服务，不断提升残疾

人群体的获得感、幸福感、安全

感。

蔡堂镇党委书记闫西彪表

示，他们将持续努力为残疾人提

供一个温馨家园，让更多的残疾

人共享经济社会发展成果。

据悉，单县现已投入运行 13
处“如康家园”，帮助300余名残疾

人实现就业增收，为 460 余人提

供康复服务，为 130 余人提供日

间照料服务，深刻改变了残疾人

及其家庭的生活状态，扶持引领

残疾人群体走上新生活。

通讯员 刘厚珉

“如 康 家 园 ”
为残疾群体筑起
幸福港湾

在单县莱河镇工业园区的

安特顺食品有限公司，家住莱

河镇贾楼村的传统风味糕点蜜

三刀制作技艺传承人张志龙，

是现代化生产流水线上的“老

师傅”，其“老手艺”颇受工友们

称赞。

蜜三刀之称的由来有多种

传说，张志龙爱讲苏东坡命名

蜜三刀的故事。相传，北宋熙宁

十年，苏东坡任徐州知州，与云

龙山隐士张山人交往甚密。一

日，两人把酒抒怀，苏东坡欣喜

若狂，遂抽出一把宝刀，以石试

锋，连砍三刀，青石上留下三道

痕迹，而利刃完好，众人赞叹。

这时，侍从送来几块蜜制茶点，

众友请苏东坡为点心起名。苏

东坡应答：“石上三刀，糕上三

刀，三刀蜜心，可谓蜜三刀也！”

张志龙介绍，40多年前，其

80多岁的爷爷去世。爷爷做

了一辈子的蜜三刀，父亲自幼

跟着爷爷做学徒，后来在供销

社做蜜三刀，到他儿子这一代

已有100多年的传承历史。

今年 47岁的张志龙打小

受父亲言传身教，从家庭作

坊、沿街叫卖、集市摆摊，到如

今的组织企业化、技术现代

化、生产规模化、服务专业化、

营销市场化，他把“小点心”做

得风生水起。儿子张晨阳、张

丞杰既继承家传手艺又从事

网络销售，父子相承相谋，为

企业发展作出了应有贡献。

从和面到灌浆，其中看似

复杂的十几道工序，张志龙却

表现得游刃有余：清水与面粉

做成皮料，素油、糖稀与面粉

做成酥料，薄薄的皮料覆盖厚

厚的酥料，擀成坯子，白白的

芝麻(又称油麻)覆盖酥料，压

实压平，木条和利刃密切配

合，分割成长条，最后这道工

序是考验工匠技术的关键环

节。只见张志龙左手挡刃，利

刃轻舞，三刀切浅，随后一刀

到底，起刀落刀，无声无息，恰

到好处，外人根本看不出刀的

力度、速度，全凭经验使然；装

托盘、下油锅，皮料收缩，酥料

开裂，外形微弓，三刀显现。

油炸至金黄，再放进糖稀灌

浆，最后捞出。蜜三刀浑身晶

莹闪亮，掰开可拉出糖浆丝，

令人垂涎欲滴、欲罢不能。

三刀轻、一刀狠，刀刀匀

称；三翻身、一沉浆，块块甜

香。刀切、油炸、灌浆，要的是

操作者的手工、眼力，张志龙

历练了30个年头，方见如今的

深厚功底。

张志龙说，看似随心所

欲的刀起刀落，却显得规规

矩矩、方方正正，表面镶嵌了

一层密密麻麻的白芝麻，色

如琥珀、蜜里透亮、外华内

实、表里如一。蜜三刀显示

的是厚实，制作者彰显的是

诚实，即为蜜三刀传统制作

的人文内涵所在。

如今，蜜三刀依旧是老

幼皆为青睐的“老样子”“老

味道”。“无论企业生产多么

现代，关键环节的老工艺还

是根本，不然留不住本来味

道。”张志龙说。

文/图 通讯员 刘厚珉

油麻珑琥色 饴津珀莹糕
——访鲁西南传统糕点蜜三刀制作工艺传承人张志龙

蜜三刀，鲁苏豫皖四省交界地区的传统风味小吃，

单县传统糕点八大样之一。具有浆亮不粘、香甜绵软

的特点，是鲁西南传统节日走亲访友的必备礼品。

刀切坯子刀切坯子

擀压坯子擀压坯子

糖稀灌浆糖稀灌浆


