
22 20252025年年 44月月 2525日日
星期五星期五

责任编辑责任编辑：：青松青松
美术编辑美术编辑：：腾飞腾飞
电话电话：：59695815969581
E-mail:mdwbqs@E-mail:mdwbqs@163163.com.com

在养殖基地外，“牡丹蛋鸡

公园”的招牌让牡丹晚报全媒体

记者感到好奇。

田知运解释，这是公司正在

进行的另一个项目。当初开发

市场时，他们发现，相当一部分

人对包括“牡丹鸡蛋”在内的功

能性鸡蛋认识不足，便产生了打

造以“牡丹蛋鸡公园”为主题的

产学研基地的想法。

目前，“牡丹蛋鸡公园”已初

见雏形，养殖基地紧挨成方连片

的牡丹，介绍“牡丹鸡蛋”生产过

程 及 功 效 的 卡 通 墙 绘 趣 味 十

足。田知运说，除了在“牡丹蛋

鸡公园”了解牡丹文化和蛋鸡养

殖、生产过程，未来还将在公园

内建设一处散养式的鸡圈，市民

不仅能与蛋鸡零距离接触，还可

以体验拾鸡蛋的乐趣。

牡丹元素与富硒水的跨界

融合，让一枚小小的鸡蛋价值倍

增。牡丹晚报全媒体记者深深

地感受到，以科技创新激活沉睡

资源，用产业融合打破价值天花

板，在微观产品中完成农业生态

的价值跃迁，最终实现从田间到

餐桌的全链增值，这枚鸡蛋的

“蝶变”正是质量兴农的生动实

践。

鸡吃“牡丹”喝硒水下“金蛋”
□牡丹晚报全媒体记者 冯锴

当牡丹的千年芳华遇上现代生物科技，在富硒矿泉的浸润中，一枚鸡蛋会有着怎

样的“化学反应”？在菏泽，有这样一家养殖基地，蛋鸡吃的是“牡丹料”，喝的是“富硒

水”，产出的富硒“牡丹鸡蛋”价格是普通鸡蛋的近3倍，在销量高峰期，日销甚至超50

万枚，从这里出去的每一枚鸡蛋都在演绎着古老的农业文明与前沿科技的跨界对话。

走进消毒室，经过喷雾

消毒，4 月 21 日，牡丹晚报

全媒体记者走进位于牡丹

区黄堽镇李相文行政村的

山东曹州牡之邦生鲜有限

公司养殖基地。

在此之前，已有几人来

到这里。经了解，他们来自

安徽省亳州市，专程前来考

察“牡丹鸡蛋”。其中一位

小伙子告诉牡丹晚报全媒

体记者，他叫张玉龙，在广

州市工作，最近一两年一直

有返乡创业的想法。去年，

同事家添了个宝宝，他去探

望时发现有包括“牡丹鸡

蛋 ”在 内 的 多 种“ 鸡 蛋 礼

盒”，便记在心中。

“与普通鸡蛋相比，类

似 于‘ 牡 丹 鸡 蛋 ’这 样 的

‘ 高 端 鸡 蛋 ’价 格 虽 然 高

了不少，但我发现它们其

实 挺 受 欢 迎 ，销 量 并 不

低。”在工作之余，张玉龙

特 意 进 行 了 市 场 调 研 ，

“我和朋友、同事探讨、分

析过，主要是随着人们生

活水平的提高，对高品质

产品的需求增加了，只要

东西好，大家对价格没那

么敏感。”

经过反复考量，张玉龙

决定选择“牡丹鸡蛋”作为自

己返乡创业的项目。因为家

乡亳州有“中华药都”的美

誉，他对牡丹的功效有一定

了解，老家周边也种植着大

量牡丹，养殖生产“牡丹鸡

蛋”的蛋鸡具有一定优势。

“这次来菏泽，除了带

家人游玩，对我来说，亲眼

看看‘牡丹鸡蛋’是怎么回

事是更重要的任务。”张玉

龙说，在菏泽朋友的帮助

下，他与养殖基地取得联

系，慕名前来考察。

在养殖基地，负责人

田知运详细地向张玉龙一

行介绍了“牡丹鸡蛋”的由

来、蛋鸡养殖模式、生产标

准等，并带领他们进行参

观。

屏住呼吸，推开鸡舍大

门，不仅令牡丹晚报全媒体

记者大开眼界，更是出乎意

料。

鸡舍内，没有想象中的

满地狼藉和恶臭扑鼻，一排

排百米多长的整洁鸡笼令

人叹为观止；鸡笼尽头墙壁

上安装的硕大排气扇与另

一端的湿帘配合，既能调节

鸡舍内的温湿度，又能排出

异味。

鸡舍内的自动化管理

更是超出牡丹晚报全媒体

记者的想象：偌大个鸡舍，

五万羽左右的蛋鸡竟然只

需一名管理人员。只见管

理人员按下几个按钮，鸡舍

内的自动喂食器缓慢移动，

饲料便均匀地铺在料槽内；

每层鸡笼的底部都有一条

长长的传送带，伴随着鸡产

蛋后“咯咯哒”的鸣叫声，不

时有鸡蛋滚落在传送带上，

再顺着空中的传送带“飘”

向分拣车间。

一份份详细的检测报

告、高标准的鸡舍等都给张

玉龙一行留下了深刻印象，

他着重了解了合作养殖的

相关条件。

带着满满的收获离开

养殖场，张玉龙表示，回家

后，他将着手合作养殖的准

备工作。

一枚鸡蛋如何“升级”

成为“牡丹鸡蛋”？田知运

解释，基地喂养蛋鸡的饲料

是具有专利配方的牡丹籽

复合物，通过母鸡的采食、

摄取、转化，所下的鸡蛋便

取名“牡丹鸡蛋”。

这个解释浅显易懂，看

似简单，但其研发过程远没

那么容易。

田知运打开了话匣子，

公司董事长张则喜曾是上

海市一家上市公司的销售

总监。2010 年，他放弃 50
万元的年薪，返回家乡从事

牡丹产业。虽然是“半路出

家”，但善于思考的他在翻

阅医书时突发奇想：能否把

牡丹与养殖结合，发展牡丹

特色生态养殖体系？

于是，张则喜立即带人

着手试验，很快便遇到“拦

路虎”。他们尝试使用生产

牡丹籽油产生的牡丹籽壳、

荚、饼粕等物品投喂牲畜，

但牲畜并不爱吃。经研究

发现，是因为牡丹性苦，鸡

适口性差，自然不肯食用。

如何解决牡丹性苦的

问题成了他们面临的第一

个课题。为此，张则喜与科

研机构合作，经过数十次试

验和配方调整，最终研发出

“中药超声波流体萃取及膜

分离喷雾干燥浓缩工艺”，

通过多重发酵、萃取，再配

合氨基酸母液，实现了牡丹

提取物与多种微生态有益

菌群融合，替代部分饲料。

产品特有的药用价值

不但可以调节动物肠道菌

群平衡，还能促进生长和发

育，经过半年多试用，得到

广大养殖户的认可。

通过对坚持投喂“牡丹饲

料”的蛋鸡所产鸡蛋的检测，张则

喜发现，鸡蛋中所含营养成分相

比普通鸡蛋更高，还富含 DHA，

更是检测出牡丹籽油中含有的

α-亚麻酸，建设养殖基地生产

“牡丹鸡蛋”的计划应运而生。

为提高“牡丹鸡蛋”的质

量，他们建设了高标准鸡舍，为

蛋鸡提供恒温恒湿的环境，并

优选蛋鸡品种，从雏鸡开始，经

过近 240天（普通蛋鸡 140天左

右）的分阶段科学配比精心喂

养才产蛋，同时建立立体防疫

体系，保证蛋鸡健康。

为了进一步提高“牡丹鸡

蛋”的营养价值，他们建设了富

硒水房。地下水首先通过物理

过滤，去除水中的铁、锰等物质，

再通过紫外线消毒器灭菌，之

后经过磁力线切割、能量反应、

富硒净化，最后变成富硒的小

分子水进入鸡舍供鸡饮用，经

过母鸡的采食、代谢，使“牡丹饲

料”中的中药成分和“富硒水”中

的硒元素充分吸收，并将这些

营养成分“转移”到鸡蛋中。

从外表上看，“牡丹鸡蛋”

与普通鸡蛋并没有明显的区

别，但敲开蛋壳，可以看到“牡丹

鸡蛋”的蛋黄所占比例明显高

于普通鸡蛋。

“硒含量 313 微克/千克”

“叶黄素含量 148 微克/100 克”

“DHA 含 量 578 毫 克/100 克 ”

“α-亚麻酸含量 301 毫克/100
克”……相关检测机构今年 1月

份出具的检测报告显示，除了

具有普通鸡蛋的营养成分，“牡

丹鸡蛋”更富含多种对人体有

益的微量元素，这也正是它价

格更高的原因所在。

“牡丹鸡蛋”上市后，因其

口感佳、营养高，逐渐得到市场

认可，尤其深受孕妇、老人、儿童

欢迎，有着较高的复购率。除

了自己生产，基地还与周边数

百家养殖场建立合作关系，养

殖场严格按照基地制定的标准

和流程进行饲养、产蛋。如今，

“牡丹鸡蛋”日销量数十万枚，在

高峰期甚至超过 50万枚。

依托“牡丹蛋鸡公园”打造产学研基地

一枚鸡蛋的“华丽变身”

潜心研发“牡丹饲料”

“牡丹鸡蛋”引客来
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检查蛋鸡状态检查蛋鸡状态

分拣分拣

建设中的建设中的““牡丹蛋鸡公园牡丹蛋鸡公园””通过趣味墙绘介绍通过趣味墙绘介绍““牡丹鸡蛋牡丹鸡蛋””


